
고춧가루에 과학을 담다,
農心을 담다.

DAEPUNGNYEON
put  science in red papper powder

capture the farmer's heart
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회사설립(대풍영농조합설립)

벤처기업 인증

HACCP 인증

ISO22000 인증

미국FDA 공장등록

FSSC22000 인증

공장 2라인 증축(일반 HACCP인증)

전라북도 선도기업 선정

고춧가루의 표준화
대풍년이 이끌어갑니다.

대풍년은 고춧가루와 고추가공식품을 제조하는 전문기업입니다. 

품질 좋은 원재료를 선별해 철저하게 관리하여, 청결하고 만족도 

높은 가공 설비를 통해 풍미깊은 제품으로 탄생시키고 있습니다.

먹거리에는 정직함이 최우선입니다. 대풍년이 '표준화'를 추구하며 

과학적이고 지속적인 생산·품질·안전기준을 위해 팔을 걷어붙인 

이유입니다. 데이터에 입각한 생산기준을 수립함으로써 높은 신뢰

도를 보장하겠습니다. 

‘맞춤공정’으로 가장 높은 기준을 충족하겠습니다. HACCP 인증, 

ISO22000 인증, 미국 FDA 제품, 공장등록 등 이미 신뢰도는 글로벌 

기준을 맞추어 갑니다.

안전, 품질 그리고 차별화 서비스로 만족과 감동을 드리는 것 그것이 

대풍년이 꿈꾸는 표준화입니다.

입도

맵도

색도

세균관리

표준화 관리 기준

#4 - #32까지 원하시는 입도로 

귀사의 레시피에 맞추어 최적의 

제품을 공급합니다.

주관적인 관능검사로 판별해 왔던 

맵도를 맵도측정기를 통해 켑사이

신의 정확한 수치를 과학적으로 

제공하는 맵도표준화를 위한 R&D

연구개발을 진행하고 있습니다.

색도와 관련하여 가장 합리적이고 

정확한 방법인 미놀타 색차계를 

이용해 정확한 색차값을 제공하며, 

항상 오차 기준내 색도의 고춧가

루를 제공합니다.

대장균 및 일반세균과 공중낙하

균등을 자체적으로 검사·관리함

으로써 세균과 관련된 모니터링을 

실시하고 있습니다.

STANDARDIZATION

#4 #32#28

Fineness number

Pungency

Chromaticity

Bacterial management



한국 맛을
알리고

세계를 향한

열정으로
한국의 정신이
깃들다.
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세계 어느 곳에서나 인정하고 세계 음식문화와 함께 어우러지는 

다양한 한국 전통식품을 개발하여 세계시장으로 나갑니다. 

대풍년은 세계화와 해외 수출 극대화를 위한 노력으로 2016년 

미국 수출에 이어 동남아 수출까지 문을 열었습니다. 

세계인의 입맛에 맞는
한국의 맛을 선사합니다.



일반 HACCP,

ISO22000,

FSSC22000

관리 기준

93
유효한

특허기술 및

상표등록

13
자동화된 생산공정

Smart Factory

4/15
이물질과 쇳가루

제거에 대한

엄격한 기준

1.000/0.1
93가지 관리 기준, 13가지 특허와 인증 사항, 총 4단계 15과정을 거치는 

생산 공정, 쇳가루와 SUS에 대한 엄격한 기준으로 12,000GAUSS 자석봉 

10기를 이용한 쇳가루 제거와 1kg당 10mg의 금속처리 기준까지, 수치

화된 생산 관리 기준으로 정직하게 생산합니다.

농부의 마음으로
정직함을 추구합니다. DIGITIZED

PRODUCTION
MANAGEMENT
STANDARDS

풀림기 및 입도선별기세척기 쇳가루 제거기투입기 살균·건조기선별기 이물질 제거기초파기 완제품 저장탱크종자분쇄기 포장기혼합기 인자 및 실링기분쇄 및 파쇄기 금속검출기



원재료의 입고 및 제품의 생산과 출고는 물론 소비자의 

밥상 위에 올라가기 전까지 관리합니다. 지속적인 교육을 

통해 식품의 중요성에 대한 인식을 재고하고 고춧가루 생

산의 A to Z를 모두 HACCP 기준에 맞춰 관리합니다.

제품생산을 위한 원재료 입고 검사 및 생산·출고 전반에 

대한 철저한 관리기준의 표준화를 통해 고객이 보이지 

않는 곳까지 관리하는 것, 이것이 고객이 만족하는 고춧

가루생산의 핵심입니다.

13가지 
특허 및 인증서 획득

13가지 특허와 인증 사항이 대풍년의 기술을 증명합니다. 

HACCP인증과 다수의 특허출원, 벤처기업 인증, 기업부

설연구소 인증 이후 ISO22000 인증, FDA 식품기준 인

증과 시설 등록 그리고 전라북도 선도기업 선정까지 검

증을 끝낸 대풍년이 믿음을 보증합니다.

1.000g당 0.1g미만
금속가루 검출 기준

먹거리에 가장 중요한 것은 안전입니다. 12,000가우스 

고출력 자석봉이 설치된 제약식 낙하형 금속 검출기를 

사용해 인체에 유해한 쇳가루 및 금속가루를 철저하게 

탐지 분리합니다. 생산 공정에서 한 번, 출하 직전 한 번 

더 검출을 실시하여 혹여 잔류할지 모를 마지막 금속 알

갱이까지 철저하게 제거합니다.

4단계15가지
자동화 생산공정

HACCP란?
식품의 원재료 생산에서 부터 최종소비자가 

섭취하기 전까지 각 단계에서 생물학적, 화

학적, 물리적 위해요소가 해당식품에 혼입되

거나 오염되는 것을 방지하기 위한 위생관리 

시스템.

기업부설연구소 FDA 공장등록증

일반HACCP 지정서 ISO22000 인증서 벤처기업 확인서

입고 단계
8개

출고 관리
10개

생산 관리
30개

위생 관리
20개

CCP
25개

제약식 금속검출기를 통한
1차 검출

출고 직전 2차 검출로
철저한 재확인

특허등록 고추막걸리_제10-1373000호

 고추를 이용한 잼_제10-1512504호

 고추씨차 및 그 제조방법, 고추씨 음료_제10-2006711호

 작물세척기_제10-1692239호

 누룽지구이팬_제10-1553258호

 손가락밴드_제10-1486526호

디자인등록 식품포장 디자인_제30-0730066호

상표등록 대풍년_제40-1022835호

 고추이야기제_제40-1070768호 

 1 투입기

 2 세척기

 3 선별기

 4 초파기

 5 종자분쇄기

 6 혼합기

 7 분쇄 및 파쇄기

 8 풀림기 및 입도선별기

 9 살균 및 건조기

 10 쇳가루 제거기

 11 이물질 제거기

 12 완제품 저장탱크

 13 포장기

 14 인자 및 실링기

 15 금속검출기

  1 단계 원재료 선별
엄격한 입고기준을 통과한 원재료

의 세척 및 육안 선별공정입니다.

  2 단계 분쇄 및 가공 
1단계 공정 후 과피와 종자의 분

리 파쇄 및 이를 혼합하여 분쇄하

는 공정입니다.

＊모든 가공라인 
   3,000GAUSS 자석 부착

  3단계 건조 및 위생 관리
분쇄가 끝난 고춧가루의 살균 및 쇳

가루제거, 이물질 선별 등의 품질 관

리 공정입니다.

＊쇳가루 제거기 
   12,000GAUSS × 10봉 × 2기

  4 단계     포장 및 출고 관리
완제품의 청결한 포장과 최종제품

의 금속검출등의 최종 검사를 실

시하고 이를 저온보관창고로 이동

하는 마무리 공정입니다.

93가지 
HACCP 관리 포인트



이물
세척

자동화 중앙통제 시스템
모든 생산라인에 이상 감지 센서와 모니

터링 감시 체계를 도입하여 실시간으로 

생산상태의 감시와 문제에 대해 자동으

로 대응이 가능합니다.

R&D 기업부설연구소
다양한 위기관리에 기술적으로 대응할 

수 있는 다양한 연구개발을 진두지휘하

는 ‘비전 콘트롤 타워’로 대풍년의 미래

를 설계합니다.

4차산업의 핵심 스마트펙토리를 적용한 우수한 중앙통제 시스템을 도입하여 위생 

및 원재료의 입고부터 소비자 밥상에 이르기까지 철저하게 관리합니다. 특히 '자가

복구 솔루션 스마트 제어 방식'을 통해 생산라인에 발생되는 오류를 스스로 해결하

고 복구함으로써 작업자의 안전과 위생등의 전반적인 문제를 해결하였습니다. 또

한 기업부설연구소를 두어  새로운 제품의 개발과 생산제품의 모니터링을 위해

최선을 다하고 있습니다.

믿을 수 있는 
정확함으로 관리합니다.

입도, 색도,
맵도, 세균관리

고추특화
가공제품
개발

완제품 외포장

제품 표준화
연구

브랜드
역량강화

[정상 - 경보 - 2차 경보] 총 3단계의 감시 체

계를 도입, 모든 설비 상태를 한눈에 살피는 시

스템으로 항상 비상상황에 대응합니다

꾸준한 연구개발과 혁신으로 우수한 제품을
개발 생산하여 고객 감동 실현

‘자가복구’가 가능한 프로그램 탑재로 문제 상황 

발생 시 시스템이 스스로 해결하고 복구하며 운

전합니다.

HACCP 위생설비기준에 따른 최상의 자동화 설비로
이물질 및 쇳가루 제거에 중심을 둔 안심 가공

CHROMA METER CR-410
미놀타 색차계로 색도 모니터링을 통한 색도관리

제약식 금속검출기로 금속 이물 검출 즉시
제조라인 밖으로 자동배출

모니터링 체계 자가복구시스템

SMART
PROCESS

세균
관리

1차
금속검출

입도
관리

육안
선별

원재료에 따른
철저한

라인 분리

2차
금속검출

   내포장분쇄 및 가공·살균 건조
제2생산라인
[국내산 원료]

원재료 선별

   내포장분쇄 및 가공·살균 건조
제1생산라인
[중국산 원료]

원재료 선별

조합원들을 통한 계약재배 등을 통해
질 좋은 원재료를 매입



자연의 올바름은 담고 그릇됨은 버렸습니다. 조합원 및 지역농가의 우수한 재료를 

수매하여 최첨단 가공기술을 통해 탁월한 맛과 정성을 전합니다. 사용해 안전한 첨

단 가공 노하우로 탁월한 맛과 풍미를 전합니다. 소비자의 행복과 지역 조합원들의 

성장, 그것이 대풍년이 브랜드를 설계하고 실행하는철학이며 기술입니다. 

함께여서 행복하고 든든한 기업,
환원하며 상생하는 기업이 되겠습니다.

SHARED GROWTH



고추이야기 고춧가루
국산 건고추만을 사용해 생산한 프리미엄 대표 상품입니다. 달고 

감칠맛나는 맵기와 고른 입자로 전국은 물론 세계적인 조미료로 각

광받고 있습니다.

원재료 | 국산 건고추 100%

3 kg 5kg 10 kg
200g

500g

1kg
500g
1kg

한국고유의 깊은 맛,
고춧가루에서 시작됩니다.

고춧가루 하나 만큼은 으뜸이 되어보겠다는 결심을 가

지고 지금까지 농사짓는 심정으로 한땀한땀 정직으로 

만들어 왔습니다. 건강하게 청결하게 진실된 마음으로 

만들어 가겠습니다.



콩가루& 들깨가루
엄선된 재료로 깨끗하게 가공해 깊은 맛과 영양을 

가득 담았습니다. 가루가 국물에 잘 풀어져  요리

의 깊은 맛을 살려줍니다.

원재료 | 중국산

홍각시 고춧가루
중국산 건고추로 빚은 홍각시 고춧가루는 ‘표준

화’ 공정을 통한 촘촘한 관리시스템으로 품질에 

대한 가성비를 톡톡히 챙긴 제품입니다.

원재료 | 중국산 건고추 100%

건고추
조합원들을 통한 계약재배와 정읍 농산물시장 고

추도매시장 내 중매인으로부터 질 좋은 건고추를 

선별하여 꾸준히 공급하고 있습니다.

원재료 | 국내산 100%  

고춧가루 선물세트
국산 태양초 건고추만을 100% 사용해 생산한 프

리미엄 선물세트입니다. 소중한 사람에게 고마

움을 선물하세요. 한국사람이 가장 좋아하는 선

물은 단연 고춧가루 입니다.

원재료 | 국산 프리미엄 태양초 100%

500g × 2
1.2 kg 30 

3 kg 5kg 10 kg1kg 1kg



매운맛으로
특화된 먹거리 '맵씨'

고추씨차 황금씨앗
프리미엄 건고추의 과피를 잘라 가장 황금색을 띤 고

추씨만을 선별하여 세척과 로스팅 그리고 숙성단계를 

거쳐 구수하고 목넘김이 칼칼한 기분좋은 대풍년만의 

고품격 침출차를 개발했습니다. 캡사이신이 함유된 

세계에서 유일한 차로 캡사이신의 효능을 그대로 품

고 있는 제품입니다. 전라북도 고부가가치제품 개발

사업의 우수상을 수상했습니다.

고추씨 차 및 그 제조방법, 고추씨 음료
특허등록 제 10-2006711호

중량 | 42 g(2 g × 21 티백)       원재료 | 고추씨(국산) 100%

고추잼
국내 최초로 개발해 특허를 획득한 고추잼은 달콤함에 

기분 좋은 매운 맛을 더한 독특하고 개성 넘치는 고급 

잼입니다. 청고추, 홍고추, 창량고추 및 오이고추 등 각

양각색 고추품종을 첨가해 다양한 향과 맛을 더했습니

다. 본연의 방식대로 빵에 발라먹어도 좋지만, 요리할

때 조미료로 사용해도 색다른 맛을 즐길 수 있습니다.

고추를 이용한 잼 특허등록 제 10-1512505 호

중량 | 300 g       원재료 | 고추(국산) 100%
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